Vorspeisew

Karamellisierter ,Aberseer” Bio-Schafskase |
Welove | Grapefruit | Pinienkerne
,Otscherblick-Proscintto” (Fleischerei Hillerschwmid)

£ 14,00

Ceviche vom ,Ausseer” Saibling |
Fenchel | Koriander | Schafmilchjoghurt | Senfkaviar
(Seuferei Aumamax)
€ 22,00

Nitello vom Raunchersaibling” | Kalbstafelspite | Kapery
(Fleischerei Hollerschmid)

€ 22,00

Suppen

Kraftioe Rindfleischsuppe | Gemiise
wmit Grielknsdel € D00
oder mit Kaspressknsdel £ 4,00

Fischsuppe von heimischen Edelfischen |
Fenchel | Aoli-Bruschetta
£ 1900

Portion frisches Baguette £ 3,50



Haunptgerichte

Fruchtiger Salat | Orangen | Fenchel
gebratene Black Tiger-Garvelen
£ 24,00

Hausoemachte Bio Schafskase-Ravioli |
Tomaten- Miso-Butter | Basilikum
£ 24,00

Hansgemachte Fettuccive | Oktopus-Ragi |
Chorizo | Schwarzbrot-Crumble
£ 25,00

Wienerschvitzel vom ,WaldRoc Bio-Schwein” (Fleischerei Hollerschmid)
wmit Erddpfel -WMayonnaise-Salat
oder wit Petersilieverdipfel | Preiselbeeren
£ 24,00 Kl Port. £ 21,00

Gebrateves Ausseer Saiblingsfilet |Eierschwammerl Tauervroggen-
Risotto | Spivat | Saiblingskaviar | Buerre blanc
£ 20,00

Gekochtes Schulterscherzl vom ,Aberseer” Rind
Sewmelkrewn | Erdapfelschimarren | Gewmiise
£ 20,00 Kl Port.£ 20,00



Falls es woch ein Pessert filr Sie sein darf

Fragen Sie bitte nach unserer

Eis- und Desser+-Kartel

Probieren Sie auch gerne unser gt sortiertes Sortiment an
Edelbranden von Matthias Gasteiger ans Bad Ischl.

Beerenauslese Cuvée 2013, Kracher, Tllmitz 116 € 7,00

Late Botteld Vintage Port, Graham’s Portugal 116 £ 7,00

Preise klusive aller Steuern und Bedienng)



Lieber Gast!

Twformationen ilber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien
oder Unvertraglichkeiten aunslssen ksnven,
erhalten Sie auf Naol/ncch bel unseren ServicemitarbeiterIunen!

Unsere Offuungseeiten:

WMittwoch bis Sountag ab 11:00 Unhr gesffuet!

Kiichenzeiten:
WMittwoch bis Sewntag von 11:30 Uhr bis 1420 Unr
und von 17:00 UWnr bis 20:45 Uhr

Ruhetag: Montag und Dienstag



